PER COMENCAR /| PARA EMPEZAR

Tempura de verdures @
Tempura de verduras

Pernil de Guijuelo amb pa de coca
Jamon de Guijuelo con pan de coca

Bunyols de bacalla (6u.) @@ O
Bunuelos de bacalao (6u.)

Croquetes de pernil de gla $6u.) (4]
Croquetas de jamon de bellota (6u.)

Anxoves del Cantabrici pa de coca®
Anchoas del Cantabrico y pan de coca

Terrina de peu de porc al Pedro Ximénez ©
amb taronja caramel-litzada

Tarrina de pie de cerdo al Pedro Ximénez
con naranpa caramelizada

FOIE / FOIE

Foie fresc a la planxa amb salsa de mores
Foie fresco a la plancha con salsa de moras

Foie micuit de la casa amb Sautemes @
Foie micuit de la casa con Sautemas

Mil fulles de foie amb poma i copeta
de cava Sweet Juvé y Camps

Mil ho jas de foie con manzana y copita
de cava Sweet Juvé y Camps

Ceps saltats amb foie fresc i ou ferrat
Boletus salteadas con foie fresco y huevo frito

ENTRANTS FREDS /| ENTRANTES FRIOS

Entreteniments Colomi (preu per persona, minim 2 persones)Q O ©
Entretenimientos Colomi (precio por persona, minimo 2 personas)

Cabdells de format%e fresc i anxoves amb les seves salsesQQ

Cogollos de queso fresco y anchoas con sus salsas

Endivies al Roquefort O
Endivias al Roquefort

Salmé fumat amb torradetes i guarnicio @ @
Salmén ahumado con tostaditas y guarnicion

Amanida verda amb bacalla esqueixati romesco fred O ©
Ensalada verde con bacalao desmigado y romesco frio

Esparrecs de Navarra extra amb maionesa (5u.) O
Esparragos de Navarra extra con mayonesa (5u.)

Mel6 o pinya amb pernil de Guijuelo
Melbn o pina con jJamén de Guijuelo

Entremés Colomi O ®
Entremés Colomi

ENTRANTS CALENTS | ENTRANTES CALIENTES

Escudellai carn d’olla
Sopa y cocido Colomi

Sopa del dia (pasta o peix) @
Sopa del dia (pasta o pescado)

Macarrons de I’'Hostal
Macarrones del Hostal

Canelons de 'Hostal OO ©
Canelones del Hostal

Faves ala catalana amb costella i botifarra negra @
Habas a la catalana con costilla y butifarra negra

Cargols amb suquet
Caracoles en salsa

Graellada de verdures ala brasa
Parrillada de verduras a la brasa

BRASA /| BRASA

Costelletes de xai ala brasa
Costillas de cordero a la brasa

Entrecot de vedella

Entrecot de ternera
Salsa pebre [ roquefort opcional @ O
Salsa pimienta /roquefort opcional
Foie opcional
Foie opcional

Filet de vedella
Filete de ternera

Entrecot llom alt de Nebraska Angus beef
Entrecot lomo alto de Nebraska Angus beef

Mitjana de vaca vella (1 K?)(
Chuleton de vaca vieja (TKg)

1/2 Conill ala brasa
1/2Conep a la brasa

Cuixa o pit de pollastre
Muslo o pechuga de pollo

Botifarra a la brasa
Butifarra a la brasa

Peus de porc ala brasa
Manitas de cerdo a la brasa

Hostal

10 % d’IVA inclos / 10% de IVA incluido

18,00 €
20,00 €
17,00 €
16,00 €
17,00 €

18,00 €

20,00 €
20,00 €

20,00 €

24,00 €

21,00 €
18,00 €
16,00 €
20,00 €
18,00 €
14,00 €
18,00 €

20,00 €

20,00 €
10,00 €
10,00 €
14,00 €
16,00 €
18,00 €

16,00 €

20,00 €

28,00 €
2,00 €
4,00 €

26,00 €
40,00 €
75,00 €
18,00 €
12,00 €
14,00 €

20,00 €

CO]O [ [ l l Les persones amb alguna intolerancia alimentaria, consulteu al nostre personal

Germanes Camps

Las personas con alguna intolerancia alimenticia, consultar a nuestro personal

GUISATS / GUISADOS

Espatlla de xai al forn amb prunes, pinyons i orellanes © @
Paletilla de cordero al horno con ciruelas, pifiones y ore pnes

Espatlla de cabrit al forn amb prunes, pinyons i orellanes O @
Paletilla de cabrito al horno con ciruelas, piiiones y ore pnes

Cuixa o pit de pollastre amb guarnicié
Muslo o pechuga de pollo con guarnicion

Fricandé de vedella de llata Angus amb bolets i pesols ©
Fricandé de ternera de espaldilla Angus con setas y guisantes

Peus de porc al forn amb reduccio6 de vi dolc O @
Manitas de cerdo al horno con reduccion de vino dulce

Galtes de porc al forn amb prunes, _pin)/ons i orellanes © @
Carrilleras de cerdo al horno con ciruelas, pifiones y ore pnes

Perdiu escabetxada a la vinagreta
Perdiz escabechada a la vinagreta

Cuixa d’anec amb pera ala taronja QO ©
Muslo de pato con pera a la naran fa

Cua de bou amb xocolata i pera (5:)
Rabo de buey con chocolate y pera

PEIXOS /| PESCADO

Rap alaplanxaoalaromana ©Q®
Rape a la plancha o a la romana

Rap amb suqueti llagostins () @
Rape con suquet y langostinos

Llu¢c alaplanxaoalaromana ©Q
Merluza a la plancha o a la romana

Calamarcets a IaIpIanxa amb all i julivert ©
Calamares a la plancha con ajo y pere jl

Calamars alaromana ©Q
Calamares a la romana

Llenguado alaplanxa o alaromana ©Q
Lenguado a la plancha o a la romana

Llenguado ala Meuniere ©@
Lenguado en la Meuniére

Graellada de peix O ©
Parrillada de pescado

Freginada de peix
Fritura de pescado ©

Sarsuela de peix O Q@
Zarzuela de pescado

Morro de bacalla amb samfaina ©
Morro de bacalao con pisto

LES POSTRES / LOS POSTRES

Flam de la casa amb nata @ QO
Flan de la casa con nata

Crema catalana casolana© Q
Crema catalana casera

Mel i maté O
Miel y requesdn

Fruits secs (ametlles, avellanes i panses) ©
Frutos secos (almendras, avellanas y pasas)

Figues confitades amb Mascaré i bescuit de vainilla @0 © O
Higos confitados con Mascaro y biscuit de vainilla

Castanyes en almivar i nata muntada @0 © 0O
Castanas en almibar y nata montada

Lioneses amb xocolata calenta @O
Lionesas con chocolate caliente

Postre digestiu “Colomi” @0 O
Postre digestivo “Colomi”

Mixt de ﬁgues i castanyes @0 O
Mixto de higos y castanas

Tocinets casolans amb coulis de maduixa @O
Tocinillos caseros con coulis de fresa

Orelleta amb anis de Chinchoén
“Orelleta” con anis de Chinchdn

Amanida de fruites variades
Ensalada de frutas variadas

GELATS /| HELADOS

Sorbet de llimona de Gandia %
Sorbete de limon de Gandia

Sorbet de gerds i vinagre A @ O
Sorbete de frambuesa y vinagre

Sorbet de xocolata negra @ © O
Sorbete de chocolate negro

Sorbet de mandarina Soller
Sorbete de mandarina Séller

Sorbet de coco amb xocolata desfeta@®@@ © O
Sorbete de coco con chocolate caliente

Sorbet de menta I O
Sorbete de menta

Sorbet de vainilla de Papantla i O
Sorbete de vainilla de Papantla

Sorbet de llima i api %
Sorbete de lima y apio

Gelat de iogurt de la Cerdanya i O
Helado de yogur de la Cerdanya

22,00 €
29,00 €
12,00 €
19,00 €
19,00 €
19,00 €
20,00 €
20,00 €

20,00 €

22,00 €
29,00 €
20,00 €
18,00 €
20,00 €
25,00 €
25,00 €
40,00 €
40,00 €
40,00 €

20,00 €

6,00 €
6,00 €
7,00 €
6,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
7,00 €

7,00 €

8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €

8,00 €



